101 RUE MONGE, 75005 PARIS
0644717348

HAPPY-HOUR
18H-21H
SAUF DIMANCHE
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FORMULE DE]J

Expresso

Croissant

4.00€

WCAFETERIE

Expresso LAVAZZA 100% Arabica
Café Creme

Café Noisette

Double Café

Café Viennois

Café Glacé / Latté

Café Americain

Chocolat

Lait Chaud au miel ou Vanille
Cappucino

Chocolat Viennois

Macchiato Vanille et Pépites Caramélisées

/4 & ixFusioNs

Thé Vanille et Pamplemousse
Thé Noir (EARL GREY)
Infusion Verveine et Citron

Thé Vert avec ou sans feuilles de Menthe

PETIT - DEJEUNER

Chssipe

+ Boisson Chaude + Jus de Fruits
Tartine de Confiture ou Croissant

7.00€

2.60€

4.50€

2.60€

4.80€

5.50€

5.50€

4.80€

4.50€

4.20€

5.50€

5.50€

5.50€

4.30€

4.30€

4.30€

4.30€
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PETIT - DEJEUNER

Cotple]”

Boisson chaude + Jus de Fruits
Tartine de Confiture
ou Croissant + Poélon du Censier

13.50€

O%C cc
2
DU FEU 8.50€

Le Chamonix
Baileys - Chocolat Chaud

o000

Le Méribel
Genépi - Chocolat Chaud

Grog au Rhum
Citron - Miel

Grog au Calvados
Citron - Miel

Vin Rouge chaud
Cognac - Cannelle - Sirop de Myrtille

Vin Blanc chaud
Triple Sec - Rondelle d’'Orange

Hot Pomme Cannelle
Calvados - Jus de Pomme Chaud - Cannelle

Irish Coffee
Whisky - Café - Chantilly

Café Gascon
Cognac - Café - Chantilly

+1 € Sur les Boissons Chaudes a Partir de 18H



ALCOOLS 5CL

Chivas 11.00€
Jack Daniel’s 11.00€
Cardhu 11.00€
Vodka Absolut 11.00€
NECTARS 4.20€ Bombay Saphire 11.00€
Mangue ou Banane 47 CL Rhum Ambré Superieure 11.00€
Havana Club 11.00€
JUS DE FRUITS 4.20€ Tequila 8.50€
Ananas/ Raisins / Tomate / Pomme Ricard 2CL 4.00€
Pamplemousse / Orange . ... 47 CL
LES EAUX CIDRES 5.50€ B. PRESSIONS 25CL  50CL
Silver Blonde 4.00€ 7.00€
Evian Resto 50CL.  6.00€ Cidre Brut 33 CL .
Badoit Resto S0CL  6.00€  Cidre Poiré 33 CL Biere du Moment 4.50€ 8.50€
Perrier 33CL 4.50€  Cidre Rosé 33 CL Demory Paris IPA 4.50€  8.50€
1664 Blanche 4.50€ 8.50€
LIQUEURS ET EAUXDEVIE scL FleonBiere e 8e0e
Amaretio "> BIERES BOUTEILLE  33CL
Triple sec 7.50€
Chartreuse 11.00€6  Heineken 7.00€
Génépi 11.00€  pesperados Classique 7.00€
Armagnac 11.00€ it Parisienne IPA Bio 7.00€
Peppermint 7-50€  pisre sans Alcool 5.00€
Calvados 8.50€
Eau de Vie de Poire 11.00€
Eau de Vie de Mirabelle 11.00€
Liqueur de Café 7.50€ L
Cognac V.S.0.P. 8.50€ E%M%
Manzana Verde 7.50€ ﬁ 8. 50:€
Baileys 7.50€ Aperol ou Saint Germain 33 CL

ENERGY DRINK 5.00€ : red Bull
SODAS 4.50€ VINS CUITS 5.00€ scL

Porto Rouge / Suze / Martini Rouge / Martini Blanc

Seven up / Sprite / Schweppes / Orangina
Campari / Muscat / Lillet Blanc

Ice tea / Pepsi Cola / Pepsi Max / Vittel + Sirop
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VITE FAIT...
BIEN FAIT

Soupe a I'Oignon Gratinée*
Oeufs Mayonnaise™
Terrine de Lapin & son Chutney Figues

Taboulé de Quinoa*

Drrquos, prgy 5

Croque Veggie au Pesto et Chévre*
Quesadillas aux Fromages*
Tartines Italiennes

Mini Salade Végé de Crudités*

Tomate a I’Antiboise*

Elle est Composé de Riz, Thon et Mayonnaise

v Youwg
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PLANCHE MIXTE XXL

Se Partage a 3
Mix de Charcuterie et Fromage

Wi/ss

TOSHARE... ORNOT

Trgerdle (K

CAMEMBERT ROTI*
Aromatisé au Miel et Romarin

PANIER DE TAPAS FRITS & VEGGIE*
Falafels, Mozza Sticks, Jalapefios Cheese

ASSIETTE DE FROMAGES*
Avec Mini Salade, Crudités et Chutney Figues

ASSIETTE DE CHARCUTERIE
Assortiment D’antipasti

A /.

QUICHE LORRAINE TRADI.
Servi avec Salade et Crudités

TARTE FINE VEGETARIENNE*
Pommes de Terre, Chutney d’Oignons, Cantal

CROQUE MONSIEUR OU MADAME
Servi avec Frites et Salade Mixte & Crudités

LA BURRATINA Qubliée*

Servi sur un mesclun de Salade avec son Basilic
Creme de Balsamique et Huile d’Olive

MARGHERITA*
Mozzarella, Tomate, Parfumée au Basilic

LA PAYSANNE
Blanc de Volaille, Mozzarella, Tomate, Basilic

LA SEGUIN*
Fromage de Chevre, Mozzarella, Tomate, Basilic



Les Wt (H€

POELON de MR BRIARD
Jambon Fumé, Emmental, Oignons
Poivrons Poélés et Oeufs Mijotés au Romarin

DUO DE SAUCISSES GRILLEES
Servi avec Salade et Pomme de Terre écrasées

BEUF BOURGUIGNON
Servi avec ses Pommes Vapeur

WOK VEGGIE*
Carottes, Soja, Chou Rouge, Brocolis

Pois Gourmands, Courgettes et Huile de Sésame

FISH & CHIPS
Salade, Frites et Sauce Béarnaise

Log Errgors (5

CHICKEN BURGER
Oignons, Cheddar, Sauce Burger et Frites

BURGER SAVOYARD
Bacon, Fromage a Raclette et Frites

CHEESEBURGER
Confit d'oignons, Cheddar et Frites

Ou Alrs . DK

MIXED-GRILL

Assortiment de Jambon Braisé, Volaille
Saucisse, Bacon - Le tout Grillé et Flambé
au Thym. Béarnaise & Frites & Salade

TARTARE DE BOEUF 200G
Préparé et Servi avec Frites et Salade

SAUMON POELE AUX EPICES
Pavé de Saumon Servi avec une Sauce Vierge
et Accompagnée d'une Fricassée de Légumes

CONFIT DE CANARD
Servi avec Pommes de Terre Ecrasées et Salade

WOK DU CENSIER (Poélée de Volaille, Mariné au Soja)
Servi avec Brocolis, Pois Gourmand, Choux
Courgettes... Arrosé de Graine de Sésame

2 Gothe (B

SALADE CROUSTI. DE CHEVRE ET MIEL*
Salade, Crudités, Brick de Chevre
Légeérement Arrosé de Miel

L’ASSIETTE VEGGIE AU QUINOA*
Poivrons, Chou Rouge, Carottes,

Gingembre, Falafels et Sauce Cacahuete

SALADE CAESAR

Emincé de Volaille, Croutons, Servi sur
une Salade Romaine, Arrosés de Sauce Caesar

SALADE ITALIENNE

Salade, Crudités, Melon, Jambon de Pays
& Basilic

Les DESSERTS 51’"

Brioche Perdue Caramélisée
Tarte aux Pommes Facon “Tatin”
Assiette de Fromage “Solo”
Créme Briilée Vanillée
Trio de Crépes Plutot Chocolat

Moelleux Chocolat, Créeme Anglaise

Fraises Au Sucre 3 5%

Deli-Croq
Glacé

Batonnet Vanille, Fraise
ou Chocolat

25¢

NOIX D’ENTRECOTE 300G
Flambée au Thym

Frites, Salade Mixte et Sauce Bearnaise
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LES

33 CL

W 7.50€

Anesthesié

Rhum - Orange - Ananas - Sirop de Mangue

Marinette

Rhum - Pulco - Sirop de Vanille - Pomme

Batida de Mangua
Rhum - Sirop d’Orgeat - Lait - Mangue

Screaming Orgasm
Vodka - Amaretto - Bailey’s - Lait - Khalua

Love Green
Gin - Tonic - Citron Vert - Sirop de Basilic

Cannelito
Gin - Triple Sec - Pulco - Sirop de Cannelle

Casa Sanchez

Gin - Vodka - Pulco - Sirop de Kiwi - Pamplemousse

Brooklyn
Vodka - Sirop de Myrtille - Curagao - Mangue - Citron

Lips & Beach

Vodka - Ananas - Raisin - Sirop de Péche

Mary Do

Vodka - Sirop de Kiwi - Pomme - Citron Vert

Maya Kiwi
Vodka - Pulco - Sirop de Kiwi - Orange - Citron Vert

Djobi - Djoba
Tequila - Pamplemousse - Sirop de Melon
I’Hibiscus
Rhum - Bissap - Ananas - Caramel - Citron Vert

Amaretto Bijoux

Amaretto - Vodka - Ananas - Liqueur de Café

" TOUTA....

5.50€ !

» Aewt) 7.50€

Le Censier
Thé Glacé - Sirop de Melon - Menthe - Citron

After Glow

Orange - Ananas - Sirop de Mangue

North Star

Citron - Pamplemousse - Sirop de Kiwi

Apple Cobbler

Pomme - Citron - Sirop de Vanille

—_—

LES

47CL

Virgin Colada

Ananas - Lait - Sirop de Coco

Atomic Hawai

Ananas - Mangue - Sirop de Violette

Bella Luna

Orange - Ananas - Sirop de Melon

Coquelimoon

Orange - Pomme - Sirop de Fraise

Jasmin

Mangue - Raisin - Ananas

Iced Mint

Citron - Sirop de Menthe -Thé Glacé - Menthe

Atomic Freeze

Sirop d'Orgeat - Pomme - Ananas

Fruit Tea
Sirop de Myrtille - Orange - Ananas

Roland Garros
Ananas - Mangue - Orange - Curacao
Virgin Mojito

Limonade - Feuilles de Menthe - Citron Vert

L’Abus d’Alcool est Dangereux Pour la Santé
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Janvier 2025

COCKTAILS 7.50€
33cl e
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Cuba Libre

.{ PRESSIONS 5.50€ Daiquiri Classique
l 50 CL Silver Blonde Happy

Daiquiri Fraise

Pina Colada

Planteur
LES ELIXIRS %Ké/ 7.50€ 4s5cCL Margarita
Margarita Melon

Long Island Ice Tea . .
Rhum - Vodka - Gin - Tequila - Citron - Coca Cola Tequila Sunrise
. Cosmopolitain

Electric Ice Tea P
Rhum - Vodka - Gin - Tequila - Citron - Curagao - Limonade Bloody Mary
.« e Blue L

Aphrodisiaque ue Lagoon
Rhum - Vodka - Gin - Tequila - Citron - Sirop de Banane - Limonade Caipiroska

Classique / Kiwi / Melon / Pomme / Purple

LONG [ rinfls /e sHOTS

Vodka Classique Vodka + Sirop 4.00€

Gin Classique + Tonic Shot de Double Alcools 5.00€

Rhum Classique Shot d’Alcool Supérieur  5.50€
8.50€

Whisky Classique Plateau 10 Shots 30.00€
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OU EN CARAFE

Chardonnay - Pays D’Oc - IGP*

Merlot - Pays d'Oc - Label Product Planet - IGP*

Brouilly - Vin de Brouilly

Cuvée des Anges - Pays d'Oc - IGP*

Erufeifle ofe VIN BLANC

CHARDONNAY
Domaine Camas - Pays d’Oc - IGP*

SANCERRE
Vin de Bourgogne - AOP*

CHARDONNAY SUPERIEUR
Fleur de Sel - AOP*

SAUVIGNON

Domaine Millet - Cote de Gascogne - IGP*

VIN BLANC DU MOMENT

V16 CL

4.60€

4.60€

6.00€

4.60€

23.00€

42.00€

32.00€

26.00€

28.00€

Eyufeifie ofe DEVIN ROUGE

SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL
Vin de Loire - AOP*

BROUILLY
Domaine La Garenne - AOP*

MORGON
Cote du PY - Cru du Beaujolais - AOP*

MERLOT
Vin du pays d'Oc - Product Planet- IGP*

BLAYE COTES DE BORDEAUX
Chateau Chasserat - AOP*

VIN ROUGE DU MOMENT

@W%ﬁw gle’ ROSE

CUVEE DES ANGES
Vin du Pays d’Oc - IGP*
ROSE CORSE

Cuvé Heritage - Rosé Superieur - AOP*

33.00€

31.00€

37.00€

23.00€

38.00€

28.00€

23.00€

32.00€

V25CL V50CL
9.00€ 16.50€
9.00€ 16.50€
10.50€ 18.50€
9.00€ 16.50€

LWW

NICOLAS FEUILLATE

(AOP) L'Appellation d’Origine Protégée (IGP) L'Indication Géographique Protégée

VAR YN



